
D A L T  T U R Ó  

A C E I T E  V I R G E N  E X T R A
Arbequina 100%

S U E L O

O L I V I C U L T U R A

O L E O L O G Í A

Vendimia a mano y por variedad según estado de
madurez optima. Se trasladan rápidamente al molino
para evitar su oxidación. Seguidamente, se limpian y
pasan por un molino que las tritura para formar una
pasta, que se bate a baja temperatura para favorecer
la extracción del aceite.  Mediante centrifugación, el
aceite se separa de la fase sólida y acuosa sin
intervención química. 

Manejo ecológico con desherbado mecánico, abonado
orgánico y tratamientos preventivos con productos
ecológicos respetando al máximo los olivos y la fauna
del lugar.

Las aceitunas están certificadas por la DO Mallorca al
estar en la finca de la explotación agrícola familiar de
Dalt Turó entre Campos y Felanitx.

Suelo de call  vermell  t ípico del  sur de la  is la  con un
buen contenido de arci l la  roja  pero con mas
contenido de arena debido a  la  cantera.  
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D A T O S  O R G A N O L E P T I C O S

Valoración organoléptica:      VIRGEN EXTRA

Mediana del frutado:  4,6

Mediana del defecto mayoritario:  0

Mediana amargo: 3,3

Mediana picante: 3,6

Acidez libre: 0,30 expresada en % de ácido oleico


